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Présentation des associations de parents d’éleves
Présentation Elior cuisine centrale de Mandelieu
Rappel sur la prestation de Villeneuve Loubet

Les animations a venir

Echanges questions/réponses

Les menus

Restaurateur
durable par nature
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2. Elior cuisine centrale de Mandelieu

- Production de la cuisine a 4000 couverts jour.

- Atelier [égumerie et patisserie.

- Contrats emblématique (Mandelieu, Beausoleil, Villeneuve Loubet , bar sur loup).
- Diversité des convives (créches/ personnes agées).

- Actions au quotidien sur le développement durable.

- Visite de la cuisine centrale.




3. Le contrat de restauration avec la ville de VILLENEUVE-

LOUBET

- Menu BIO proposé une fois par mois

-
- Gateaux « fait maison » %"

- Les vinaigrettes sont réalisées « maison »

par la cuisine centrale ELIOR

- Produits locaux par 'ESAT d’Aubagne : carottes, concombres....

- Grammages de +10%

Restaurateur
durable par nature

- Partenariat avec les agriculteurs Villenneuvois
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4. Les animations a venir

Plusieurs animations seront proposées aux enfants durée I'année scolaire, et animées par la Diététicienne :

1. Animation « Chasse au gaspillage » :

Obijectifs :
- Sensibiliser nos convives aux enjeux du Développement Durable et a la lutte contre le
gaspillage alimentaire

- Diminuer les quantités d’aliments jetés a court ou moyen terme sur nos restaurants.
Principe :

- Récupérer en fin de service le pain et I’eau non consommeés pour une prise de conscience du gaspillage par les
enfants

3. Animation « Dégustation de produits »

Afin d’éveiller leurs papilles gustatives, il est important de faire découvrir des nouveaux produits aux enfants. Sous forme
de buffet, les enfants pourront pendant I’'heure du déjeuner venir déguster différents produits ; par exemple
différents pains : aux olives, au mais, aux raisins... en partenariat avec le boulanger local.
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4. Les themes d’animations

Les régions francgaises a I'occasion du
Championnat Menu de PAQUES Menu BIO

d’Europe de Foot

AGRICULTURE
BIOLOGIQUE

L

CHAMPIONNAT
D'EURDPE
P

[{ 206 STADE PARC
DES PRINCES

PARS
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Menu de I'Epiphanie

. Février 2017
Janvier 2017

Le nouvel an chinois-
Février 2017
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La Chandeleur
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5. Questions/réponses
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6. Les menus novembre décembre

Au )ourd hul,
c'est BIO!
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Merci de votre attention
Prochaine commission de restauration le :
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